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PAKIET SREBRNY
KLASYCZNA ELEGANCJA

Powitanie
Tradycyjnie powitanie chlebem i solą oraz
tłuczeniem kieliszków

Obiad

Zupa (jedno do wyboru)

 - Rosół z makaronem
 - krem borowikowy
 - krem brokułowy
 - krem z cukinii 

Danie główne na paterach :

Różne gatunki mięs (do wyboru 4 gatunki mięs
w ilości 1,5 porcji na osobę):
rolada wołowa, sakiewka drobiowa z
pieczarkami, policzki wołowe, kawałki
polędwiczki w sosie grzybowym, zawijaniec z
indyka ze szpinakiem, pieczeń z kurczaka z
suszonymi pomidorami, pieczeń z peklowanej
szynki 

Dodatki: 
 - ziemniaki
 - kluski białe i ciemne
 - kapusta czerwona
 -  kapusta zasmażana (możliwość zamiany na
surówkę z marchewki)        
 - sos pieczeniowy

 
Deser (jeden do wyboru)
 - Owocowa fantazja z sosem jogurtowym 
 - Lody z owocami i bitą śmietaną 
 - Panna cotta
 

Słodkie dodatki
 - Patery z owocami
 - Ciasto w ilości 1,5 porcji na osobę (do
wyboru 3 rodzaje ciast z naszej oferty)
 - tort (smak do wyboru z naszej oferty)
 - Kawa z ekspresu samoobsługowego oraz
herbata bez ograniczeń

 

Zimna płyta
 

 - Patera bankietowa (nuggetsy, roladki,
mini burgery, szyneczki z masłem
chrzanowym w galarecie, mini kiełbaski,
rogaliki ze szpinakiem)
 - Pasztet z orzechami nerkowca
 - Deska serowa 
 - sałatka z roszponki
 - Śledź pod szubą
 - Faszerowane kapelusze pieczarek, śliwki w
boczku, jajka w sosie tatarskim 
 - Smalec, masło, pieczywo
Grzybki marynowane, ogórki, oliwki

Kolacje

I Kolacja: 

Gniazda drobiowe z serem lub płatki
kurczaka z plackiem ziemniaczanym

II Kolacja: 
Krem z pieczonych pomidorów i papryki lub
zalewajka z grzybami

Napoje

Woda z cytrusami
soki owocowe 100% 
napoje pepsi (Pepsi cola, seven up, mirinda,
schwapes, pepsi max, lipton)
1 l / osoba

Cena

350 zł za osobę
Dzieci do 10 lat: 250 zł
Dzieci do 3 lat: za darmo



PAKIET ZŁOTY
WYTWORNA UCZTA​

Powitanie
Tradycyjnie powitanie chlebem i solą oraz
tłuczeniem kieliszków

Obiad

Zupa (jedno do wyboru)

 - Rosół z makaronem
 - krem borowikowy
 - krem brokułowy
 - krem z cukinii 
 - krem wielowarzywny

Danie główne na paterach :

Różne gatunki mięs (do wyboru 5 gatunki mięs
w ilości 2 porcji na osobę):
rolada wołowa, udko z kaczki, pierś z kaczki,
policzki wołowe, roladki z polędwicy
wieprzowej z suszonymi pomidorkami i serem
feta, indyk nadziewany dynią, koperty
wieprzowe nadziewane grzybami leśnymi

Dodatki: 
 - Gotowane kuleczki ziemniaczane
 - kluski białe i ciemne
 - kapusta czerwona
 - kapusta zasmażana (możliwość zamiany na
surówkę z marchewki)      
 - surówka z białej kapusty z prażonymi
migdałami 
  - sos pieczeniowy i sos z leśnych grzybów

 Deser (jeden do wyboru)
 - Pianka na bazie jogurtu
 - Lody z owocami i bitą śmietaną 
 - fondant czekoladowy
 

Słodkie dodatki
 - Patery z owocami
 - Ciasto w ilości 1,5 porcji na osobę (do
wyboru 3 rodzaje ciast z naszej oferty)
 - tort (smak do wyboru z naszej oferty)
 - Kawa z ekspresu samoobsługowego oraz
herbata bez ograniczeń

 

Zimna płyta
 

 - Patera staropolskich mięs i wędlin (boczek
rolowany, pieczeń drobiowa ze schabu,
szynka staropolska, suszony schab, tarta
flambre salami, kabanosy)
 - Kiełbaski w cieście i bułeczki z szarpaną
wołowiną
 - Pasztet z orzechami nerkowca
 - Deska serowa 
 - łosoś na placuszkach z cukinii
 - sałatka z roszponki
- Polędwiczki w barszczowej galarecie z
rozetką chrzanową
- Śledź pod szubą
 - Faszerowane kapelusze pieczarek, śliwki w
boczku, jajka w sosie tatarskim 
 - Smalec, masło, pieczywo
Grzybki marynowane, ogórki, oliwki

Kolacje

I Kolacja (Mięso w ilości 1,5 porcji na
osobę): 
 - Devolay bacy, eskalopki w
parmezanie, rumsztyk wołowy, filet
z kurczaka z porem i mozarellą
 - Pieczone ziemniaki, frytki lub ryż
 - Mix sałat z vinegret, mini
marchewki lub surówka z czerwonej
kapusty, fasolka szparagowa

II Kolacja: 
strogonow lub wołowina po burgundzku

Napoje

Woda z cytrusami
soki owocowe 100% 
napoje pepsi (Pepsi cola, seven up, mirinda,
schwapes, pepsi max, lipton)
1,5 l / osoba

Cena
400  zł za osobę
Dzieci do 10 lat: 280 zł
Dzieci do 3 lat: za darmo



PAKIET DIAMENTOWY
KRÓLEWSKIE PRZYJĘCIE

Powitanie
Tradycyjnie powitanie chlebem i solą oraz
tłuczeniem kieliszków

Przystawka
Foie gras na sosie cambrland lub
marynowany łosoś na krakersie

Obiad
Zupa (jedno do wyboru)

 - Rosół z makaronem
 - krem borowikowy
 - krem brokułowy
 - krem szparagowy
 - krem wielowarzywny

Danie główne na paterach :
Różne gatunki mięs (do wyboru 5 gatunki mięs
w ilości 2 porcji na osobę):
rolada wołowa, udko z kaczki, pierś z kaczki,
policzki wołowe, roladki z polędwicy
wieprzowej z suszonymi pomidorkami i serem
feta, indyk nadziewany dynią, koperty
wieprzowe nadziewane grzybami leśnymi)
Dodatki: 
 - Gotowane kuleczki ziemniaczane
 - kluski białe i ciemne
 - kapusta czerwona
 - kapusta zasmażana (możliwość zamiany na
surówkę z marchewki)      
 - surówka z białej kapusty z prażonymi
migdałami 
  - sos pieczeniowy, sos z leśnych grzybów i
sos pomarańczowy

 Deser (jeden do wyboru)
 - Pianka na bazie jogurtu z musli
 - Lody wielosmakowe z owocami i czekoladą
 - fontanna czekoladowa z owocami i
słodkościami
 

Słodkie dodatki
 - Patery z owocami, drobne ciasteczka
 - Ciasto w ilości 1,5 porcji na osobę (do
wyboru 4 rodzaje ciast z naszej oferty)
 - tort (smak do wyboru z naszej oferty)
 - Kawa z ekspresu samoobsługowego oraz
herbata bez ograniczeń

 

Zimna płyta
 

 - Patera staropolskich mięs i wędlin (boczek
rolowany, pieczeń drobiowa ze schabu,
szynka staropolska, suszony schab, tarta
flambre salami, kabanosy)
 - Pasztet z orzechami nerkowca
 - Deska serowa 
 - łosoś na placuszkach z cukinii
 - sałatka z roszponki
- Patera z przekąskami rybnymi
- sałatka wiosenna z serem camembert
 - Faszerowane kapelusze pieczarek, śliwki w
boczku, jajka w sosie tatarskim 
 - Smalec, masło, pieczywo
Grzybki marynowane, ogórki, oliwki

Kolacje

I Kolacja (w formie porcjowanej): 
 - łosoś serwowany z bukietem
warzyw

II kolacja:
Płonąca kaczka/pieczony pstrąg
kuleczki ziemniaczane
surówka z białej kapusty

III Kolacja: 
barszcz czerwony z pasztecikiem lub krem z
pomidorów

Napoje

Woda z cytrusami
soki owocowe 100% 
napoje pepsi (Pepsi cola, seven up, mirinda,
schwapes, pepsi max, lipton)
bez ograniczeń

Cena
480 zł za osobę
Dzieci do 10 lat: 335 zł
Dzieci do 3 lat: za darmo



Opcje wegetariańskie

Przystawka:
 - Pasztet z cieciorki z
karmelizowaną gruszką

zupa: 
 - Krem z borowików

 
Danie główne:
 - stek z bakłażana, kluski,
karmelizowane kalarepki

Deser:
 - Sernik wiedeński

Pierwsza ciepła kolacja:
 - Zapiekanka wielowarzywna na
miksie sałat

Druga ciepła kolacja:
 - gulasz warzywny
 
 

OPCJE WEGETARIAŃSKIE I
WEGAŃSKIE

Opcje wegańskie

Przystawka:
 - Papryka faszerowana kapustą

 
zupa: 
 - Krem wielowarzywny z
migdałami
 

Danie główne:
 - Stek z kalafiora podawany z
grilowaną cukinią

Deser:
 - Szarlotka wegańska z
kruszinką

Pierwsza ciepła kolacja:
 - stripsy z boczniaka, pieczone
ziemniaki, mini marchewki z
bazylią

Druga ciepła kolacja:
 -  vege leczo
 
 



CEREMONIA
ZAŚLUBIN W
NASZYM
OGRODZIE

Z ogromną przyjemnością oddajemy
do Państwa dyspozycji nasz ogród,
który stanowi idealne tło dla
romantycznej ceremonii zaślubin w
otoczeniu natury. Zieleń drzew, śpiew
ptaków i wyjątkowa atmosfera tego
miejsca tworzą scenerię, która na
długo pozostanie w pamięci Państwa
Młodych oraz wszystkich Gości.

Pragniemy zaznaczyć, że nasza
restauracja nie pobiera żadnych
dodatkowych opłat za organizację
ceremonii ślubnej w ogrodzie.
Wierzymy, że ten wyjątkowy moment
powinien być dostępny w pięknej
oprawie — bez zbędnych formalności
i ukrytych kosztów.

W kwestii dekoracji gorąco polecamy
współpracę z firmą Decorbox –
Jolanta Borkowy, która z najwyższą
starannością i wyczuciem estetyki
stworzy niepowtarzalną aranżację
ogrodu zgodną z Państwa wizją i
marzeniami.

Serdecznie zapraszamy do kontaktu – 
z przyjemnością pomożemy w
organizacji tego najpiękniejszego
dnia.



 - Świecący napis love
 - fontanna iskier podczas tortu
 - księga gości
 - Tablica powitalna
 - zamek dmuchany (w dni bez deszczu)
 - dekoracyjne oświetlenie sali

PREZENTY OD NAS

ABY TEN WYJĄTKOWY DZIEŃ BYŁ JESZCZE BARDZIEJ
MAGICZNY, PRZYGOTOWALIŚMY DLA NASZYCH PAR
MŁODYCH SZEREG ATRAKCJI, KTÓRE SĄ DOSTĘPNE W
CENIE PRZYJĘCIA (DLA WESEL OD 50 OSÓB). WŚRÓD
NICH:



FAQ
 1. Jakie sale posiadamy?

Nasz dom przyjęć oferuje dwie sale bankietowe. Większa sala może
pomieścić do 80 osób, natomiast mniejsza — od 30 do 50 osób. Mniejsza
sala doskonale sprawdzi się również jako miejsce na organizację
poprawin weselnych.

 2. Czy posiadamy minimalną liczbę gości na przyjęcie?

Nie mamy minimalnej liczby gości.

 3. Czy można dokonać zmian w menu?

Tak, istnieje możliwość wprowadzenia zmian w menu. W zależności od
wybranych modyfikacji, cena może ulec niewielkiej korekcie.

 4. czy można przynieść swój alkohol?

Nasz obiekt nie prowadzi sprzedaży alkoholu, dlatego całość
asortymentu alkoholowego pozostaje po stronie Państwa Młodych.

 5.  Do kiedy należy podać ostateczną ilość Gości?

Liczba gości ustalana jest najpóźniej dwa tygodnie przed przyjęciem.

 6. Czy można używać konfetti?

Użycie konfetti możliwe jest jedynie na terenie sali bankietowej.

 7.  czy można przynieść własne ciasto, tort, itp.?

Z uwagi na obowiązujące przepisy sanitarne oraz wymogi Sanepidu,
nie ma możliwości wniesienia własnych wyrobów cukierniczych. Do
serwowania takich produktów wymagane jest odpowiednie
pozwolenie.

8. Jak można dokonać płatności za wesele?

Płatność za przyjęcie rozłożona jest na trzy transze:
Pierwsza transza – w wysokości 1000 PLN, płatna w momencie
rezerwacji terminu. Druga transza – w wysokości 50% wartości
przyjęcia, płatna najpóźniej na dwa tygodnie przed datą wesela.
Trzecia transza – obejmująca pozostałą kwotę, płatna po
zakończeniu przyjęcia.

GROOM SUITE
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